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Norcia, Venerdi 28 Febbraio 2014



Chef
Annie Feolde, Italo Bassi

Flavio Faedi, Emanuele Mazzella



MENU

Cremoso di Roveja, gamberi di fiume e nocciole
Champagne Brut Apanage Prestige “Pommery”
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Capesante con passato di patate arrosto, tartufo nero e germogli misti
Trento Doc Riserva Lunelli 2002 “Ferrari”
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Risoni con chiocciole, limone verde e pane all’aglio
Cervaro della Sala Igt 2011 “Antinori”
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Maialino’Cinturello’ cavolfiore alla vaniglia, birra Nursia e Nero di Norcia
Montefalco Rosso Riserva 2009 “Arnaldo Caprai”
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Soffice di ricotta del pastore, farro e arancia
Barolo Chinato “Ceretto”
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